Coleslaw de céleris Bio sauce cocktail

Tajine de pois chiches Bio

(v, /

Boulgour Bio
Carré de I'Est & la coupe

Liégeois chocolat

Lundli 16 Qunil
Salade de pommes de terre provengale

Potée de beeuf

Potée de flageolets

Haricots verts Bio

Emmental & la coupe

Flan caramel

Salade de betteraves Bio

Blanquette de porc
et ses légumes Bio

Blanquette de colin et ses légumes
Edam

Fruit de saison Bio
Mardi 15 Qunil

Salade de crudités Bio
(Salade verte, carottes, mais)

Merlu MSC sauce vierge
/

Purée de patates douces Bio

Saint Marcellin IGP
4 la coupe

Yaourt aromatisé

R

s é

Salade de coquillettes aux crudités

Réti de dinde Label Rouge
Pané fromager

Choux fleurs Bio mornay
BOche mi-chévre & la coupe
Purée de fruits Bio
Jeudi 17 Aunil

Salade de crudités Bio et crotons
(Salade verte, carottes)

Mijoté de beeuf et d'agneau
hauves |
Bolognaise de saumon

Pates de Paques IGP

Lapin de Paques

Notre moelleux aux pépites de chocolat

Notre clafoutis légumes emmental

V.

Parmentier
de colin MSC
/

Yaourt sucré
Fruit de saison Bio
Wendredi 18 Qunil
Salade de lentilles

Notre frittata aux oignons Bio
/

Carottes Bio sautées

Petit suisse sucré

Fruit de saison Bio

C et Phgues

Une surprise

en chocolat
pour le dessert !

SANS HUILE DE PALME

Bio : Produit issu

de l'agriculture biologique.
Seule la composante précisée est Bio

IGP : Indication
Géographique
Protégée

AOP : Appellation \ Label Rouge Menu
d’Origine ' Viande de qualité végétarien
Protégée _supérieure

O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent excephonnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.




